
BARCELONA “6 Graus”   Event de Networking & Negocis   22-Novembre-2007 

 

 

 

 

 
Menú Nectari 
Aperitius de la Casa 

Llonganissa de Vic “premi Coq d’or” 

Anxoves del Cantàbric 

Crema de patata amb sorbet de Bacallà 

Carpaccio de tomàquet amb bacallà 

Timbal d’alvocats amb Salmó marinat 

-------- 

Peix del mercat del dia 

Ó 

Pressa Ibérica amb parmatier de patata i la seva cansalada 

-------- 

Assortit de Formatges 

Ó 

Perles de melò amb gelat de crema catalana 

Petit Fours 

   Maridatge:  

    - Copa de Cava de Benvinguda 

    - Pedro Soutomayor – Albarinyo 

    - Pere Ventura Chardonnay – D.O.Penedès 

    - Synera Negra – D.O. Catalunya 

     50 €uros + 7%.iva     
   


